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”Svensk standard for lammkottskvalitet”

Standarden innehaller parametrar som paverkar kvalitetsegenskaperna storlek, konformation,
fettgrupp, smak, mérhet, saftighet och hallbarhet hos det svenska lammkottet oavsett vilken ras
lammet har eller vilken uppfédningsmodell som tillampats.

Samtliga, i standarden ingaende, parametrars betydelse fér lammkottets kvalitet &r styrkta via
forskningsprojekt eller via praktiska undersokning utférda i Sverige eller i andra lander som tex i
Australien och/eller i Storbritannien.

Kén
Standarden géller for bade tack- och okastrerade bagglamm

Storlek pa slaktkroppen (mats i kg)

Slaktvikt: 16 — 24 kg

Konformation (mats som EUROP klass)

Klass O+ till E+

Fettmangd (méts som fettansattning)

Fettgrupp 2 till 3+ (liten till ordinar)

(Aven 4-6 % intramuskulart fett &r 6nskvirt. | Sverige utférs dock i nuldget ingen klassificering av
marmorering pa lammkaott.)

Alder vid slakt (mats i manader)

Lammets alder ska vara hégst 12 manader.

Levande tillvdxt 2 veckor innan slakt (méats som gram tillvaxt per dag)

Lammets tillvaxt ska vara lédgst 100 gram/dag under den aktuella perioden.

Slaktkroppens renhet (mats okulart)

Lammet ska vara rent och torrt vid slakt.

Lagsta acceptabla niva for renhet illustreras av bilderna nedan.
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pH-virde i slaktkroppen (mats numeriskt med en decimal)

pH-vardet 24 timmar efter slakt ska vara 5,8 eller lagre

Temperatur i slaktkroppen vid pH=6,0 (mats numeriskt i heltal)

Galler for Akilleshangda slaktkroppar.
Temperaturen i slaktkroppen ska vara mellan 8-18° C

Temperatur i kylrum

Kylrummens temperatur ska ligga mellan 0-5°C

Morningstid (méats i antal dagar)

Galler for Akilleshdangda djur som inte har elstimulerats.

Lagsta rekommenderade totala moérningstid (fran slakt till konsument) ar 10 dagar.



